Gastronomie

Impressionen vom nicht ganz gewéhnliches Restaurant im Herzen der Bundesstadt:
Das langgezogene «Casa Marcelloy an der Aarbergergasse in der Altstadt von Bern.

«New Generation» der Schank- und Kassensysteme der Grapos Schweiz AG:

Das «Casa Marcello» —

ein Hort und eine Familie fiir alle!

Das «Casa Marcello> mitten in der Berner Altstadt ist keine Wirtschaft wie andere:
Denn im «Casa Marcello» treffen sich Giste und Leute aus allen Bevolkerungs-
und Berufsgruppen — Normalbiirger, Studenten, Nachtschwirmer und Randstindige.
Das Gastgeber-Paar Gisela und Peter Michel engagiert sich stark fiir seine Gaste
und betrachtet sein Wirken auch als soziales und gesellschafispolitisches Engagement.
Trotzdem ist das Wirte-Paar auf eine effiziente und kluge Gastrotechnik angewiesen —
beispielsweise in Form des innovativen Schank- und Kassensystems der Grapos Schweiz AG,

Von Chefredaktor René Frech, Bern, Fotos: Andreas Frutig, Bern
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Ein elektronisch kontrolliertes Schanksystem der Superlative: Das auf dem Schankbalken «Schankomat NG New Generationy der Grapos
Schweiz AG integrierte Touchscreen-Bedien-Panel fiir die Bestelleingabe und fiirs Bonieren macht eine separate Kasse dberfliissig.

Hier duzt jeder jeden. «Wir sind wie eine
grosse Familie. Wir lieben unsere Géste,
und jeder darf sich so geben, wie er ist.
Deshalb herrscht hier bei uns eine
grosse Ehrlichkeity, betonen die beiden
aussergewohnlichen Gastgeber Gisela
und Peter Michel.

Seit mehr als 20 Jahren fiihren Peter
und Gisela Michel das «Casa Marcelloy,
ein traditionsreiches, schmales und
dunkles Lokal an der Aarbergergasse
mitten in der Berner Altstadt. Zu Zeiten
von «Déllebach Karin hiess die Beiz
«Spanische Weinhalle, spater auch
«Barcelona» und «Espafian.

Das «Casa Marcelloy ist eine veritable
Beiz fiir alle: «Hier treffen sich Leute aus
allen Schichten und Berufen — Insider,
Normalbiirger, ~Studenten, Nacht-
schwarmer, Junge und Senioren, aber
auch Leute mit Alkohol- und Drogen-
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problemen. Fiir sie sind wir ihr Zuhause
und ihre Familien, sagt die stets froh-
liche Gisela Michel mit ansteckendem
Lachen, die eigentliche Seele der Beiz.

Soziales Engagement fiir Gaste

Das «Casa Marcelloy ist taglich und das
ganze Jahr iber wahrend 365 Tagen ge-
offnet — von morgens um 09.00 Uhr bis
03.30 Uhr in der Friih. Es ist zu einem
Daheim fiir Randstandige geworden,
und das Gastgeber-Paar Peter und
Gisela Michel tut viel, um ihnen das
Leben zu erleichtern und lebenswert zu
machen.

» Jeden (friilhen) Morgen holt Gisela
Michel bei Lebensmittelverteilern die
am Vortag nicht verkauften frischen
Sandwiches, Canapés, Kuchen, Dessert-
Portionen, Brot- und Backwaren, um sie
im «Casa Marcellor appetitlich zu
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arrangieren und zu prasentieren — und
sie an ihre vielen Stammgaste zu ver-
schenken.

» An den Weihnachtstagen kommen
alle Gaste des «Casa Marcello» in den
Genuss eines kostenlosen Weihnachts-
buffets bei Kerzenlicht und allem Drum
und Dran.

» Ein Gast kann aber auch seine Mahl-
zeit ins «Casa Marcellon mitnehmen
und hier geniisslich essen, ohne Auf-
sehen zu erregen oder schrég ange-
schaut zu werden.

» Und schon ofters ist es vorgekom-
men, dass sich Peter und Gisela Michel
einem Gast mit grossen Problemen be-
sonders intensiv angenommen haben
und ihn dabei unterstitzten, seinen Weg
wieder zu finden.

Kurz — Gisela und Peter Michel und ihre
Tochter Diana, die seit neun Jahren im
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Separater und kontrollierter Spirituosen-Ausschank in Verbindung mit dem
Kaffeevollautomaten fiir entsprechende Kaffee-Produkte und -Spezialitaten.

«Casa Marcellon als Geschaftsfiihrerin
mitwirkt, betrachten ihre Tétigkeit als
Gastgeber-Trio auch als soziales und
gesellschaftspolitisches Engagement.
Sie beschéaftigen total zehn Mitarbei-
tende. Ueber die Halfte davon arbeitet
schon seit zehn Jahren oder langer im
Betrieb und tragt dazu bei, dass sich die
Gaste im «Casa Marcelloy wohlfiihlen.

Alles dreht sich ums Getrank

Ein aussergewdhnlicher Betrieb mit
einem aussergewohnlichen Wirtepaar
also, dieses «Casa Marcellon, in
welchem mehr als 90 Prozent des
Jahresumsatzes mit Getranken wie Bier,
Softdrinks, Café und Tee, Spirituosen
und Wein generiert werden. Nur gerade
mal sieben Prozent der Einnahmen
werden mit allerlei hausgemachten
Snacks, Kleingerichten und typischen
Schweizer Klassikern erzielt.

Grund genug also, den Getrénkeaus-
schank moglichst effizient und rationell
zu gestalten.

Vertrauensvolle Partnerschaft

Deshalb ist im «Casa Marcelloy seit fast
20 Jahren eine kontrollierte Schankan-
lage der ehemaligen Marke «Hogatrony
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des Schank- und Software-Spezialisten
Peter Allemann in Betrieb. Aus dieser
Zusammenarbeit ist zwischen Gisela
und Peter Michel einerseits und Peter
Allemann eine langjahrige und ver-
trauensvolle Lieferantenpartnerschaft
entstanden, und als im Jahre 2004 am
Worber Geschaftsdomizil von Peter
Allemann erstmals die legendaren
Grapos-Konzentrate fiir den Postmix-
Ausschank ausgeliefert wurden, gehorte
das «Casa Marcello» zu den ersten Ab-
nehmern der schmackhaften Grapos-
Softdrinks.

«Schankomat NG —

New Generation

«Wir haben damit nur die besten Erfah-
rungen gemachty, betont Peter Michel
gegeniiber GOURMET. Jetzt ist im «Casa
Marcellon das neuste Schanksystem
der Grapos Schweiz AG (Worb) installiert
worden, ein «Schankomat NG New
Generationy mit nicht weniger als 16
Hahnenplatzen fiir total 33 Produkte —
eine beeindruckende elektronisch kon-
trollierte Schankanlage, die mit dem
Spirituosenausschank, dem Kaffeeaus-
schank und mit dem Kassensystem
direkt verbunden ist.
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Hier lagern auf engstem Raum Softdrink-Konzentrate fiir 3000
Marcellon-Gastgeber Peter Michel (rechts) und Peter Alleman=

Der «Schankomat NG New Generationy
der Grapos Schweiz AG beeindruckt tat-
sachlich mit seinen Leistungswerten. Er
umfasst

» 4 Bierhahnen-Platze, die mit zwei Bier-
tanks im Keller von je 1000 Liter ver-
bunden ist

» 12 Ausschankhahnen-Pldtze fiir die
alkoholfreien und  schmackhaften
Grapos-Softdrink-Produkte

» 6 Hahnenplatze fiir den Spirituosen-
Ausschank

» 5 Hahnenpldtze flir den Ausschank
von Spirituosen im Verbund mit Kaffee-
Produkten und -Spezialitaten

» 3 Hahnenpldtze fiir den Offenaus-
schank von Rot-, Rosé- und Weisswein.
Die Schankomat-Anlage ist mit dem
neuen Kassensystem «VKS NG New
Generationy verbunden.

Integriertes Touchscreen-Panel

Die Innovation in der neu entwickelten
Ausschankanlage ¢«Schankomat NG New
Generationy der Grapos Schweiz AG ist
in ihrer Flexibilitdt in Verbindung mit
dem kontrollierten Ausschank und mit
dem Kassenverbund enthalten. Der
«Schankomat NG New Generation» kann
namlich
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